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➤5 7

厳選された国産米粉を杵で搗くことにより、口当たり
が滑らかでコシのある歯切れの良いおだんごに仕上げ
ました。そのおだんごに「味」･「艶」･「香」にこだ
わった琥珀色に輝くみたらしのタレを掛けました。飽
きることの無い、昔ながらの美味しさです。

5 8 ➤5 22

サクサクした食感の黒ごまを使ったフランスの焼菓子
チュイルと、歯応えが楽しいハード型シュー生地に、
カスタードと生クリームを合わせたディプロマット
クリームをふんだんに使用したシュークリームの
専門店。

銀座千疋屋

5 23 ➤5 31

東京銀座に創業以来、日本で初めての「フルーツ
パーラー」や「フルーツポンチ」など果物の新たな
価値を創造してきました。「数を求めず、質を尊
ぶ」という創業の志を継ぎ、生産者の「まごころ」
をお客様へつなぎ、果物で喜びと感動をお届けでき
る果物専門店です。
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